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2025年 4月 21日 

株式会社東武ストア 

 

こだわりの自家製菌床で育てたオーガニック生しいたけ！ 

八ヶ岳の麓・長野県諏訪地区産「有機生しいたけ（菌床）」 
東武ストア生鮮食品 PB「まじめ農家便」4月 22日より販売 

 
株式会社東武ストア（本社：東京都板橋区、代表取締役社長：木村 吉延）は、ご好評いただいております当

社の生鮮食品PB（プライベートブランド）「まじめ農家便」第9弾を、4月15日に引き続き、4月22日より販
売します。「しいたけの生産量が日本一」の株式会社栄農人と共に取り組み、八ヶ岳の麓で育てた長野県諏訪
地区産の「有機生しいたけ（菌床）」をお届けします。 

 
■栽培へのこだわり 
標高 1000m の八ヶ岳の麓で、清らかな伏流水で育てていま
す。自然の広葉樹の「おが粉」に「ふすま」などを加え、独自の配
合でつくりあげた自家製菌床で栽培しています。 
 

■安心・安全へのこだわり 
「美味しいのはもちろん、安心・安全な椎茸の生産を心掛けた
い」との生産者の想いから、原料の品質や生産管理にもこだわ
っています。農薬など化学物質に頼らず生産された有機食品
であることを認める国家規格である「有機JAS認証」を取得し
ました。 
 
■生産者さん秘話～こだわりの自社製菌床ができるまで～ 
菌床を作るほ場によって、「おが」の産地や樹種が変わるので、
その「おが」に合った栄養素（「ふすま」など）の配合など、拠点
に合った菌床を作るのに苦労しました。さらに、今回の「有機生
しいたけ」のための菌床の配合は、慣行の材料を使用すると問
題が生じたので、材料の選定から四苦八苦しました。 
 
安心・安全を確保し、美味しい食品をお届けするには、生産者の様々な努力があります。丹精こめて育てた肉
厚で食べ応えのある有機生しいたけをぜひご賞味ください。 
 
 東武ストアでは、これからも生産者の想いが詰まった魅力あふれる商品を提供してまいります。 

以上 


