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【お問い合わせ先】 

株式会社東武ストア 総務部 広報担当：梅沢・三瓶 

TEL 03－5922－5111（代表） 
 

 
2026年 7月 1日 
株式会社東武ストア 

 

伝統の酵母が息づく「生揚
きあげ

醤油」を使用した贅沢な味わい！ 

豊かなあわせだしが香る「東武ストアオリジナルめんつゆ」 
夏の食卓を美味しく彩る万能調味料、7月4日（土）より販売 

 
株式会社東武ストア（本社：東京都板橋区、代表取締役社長：木村 吉延）は、2026年 7月 4日（土）よ

り、伝統製法にこだわった「東武ストアオリジナルめんつゆ」を新発売いたします。 

 

本商品は、老舗醤油蔵の希少な『生揚（きあげ）醤油』と豊かなあわせだしを調和させた自信作です。毎日気

兼ねなくお使いいただけるよう、1,000mlの大容量かつお求めやすい価格で実現しました。夏の定番「そう

めん」のつゆとしてはもちろん、炒め物や煮物、お浸し、焼き込みごはんの味付けまで、これ 1本で様々な料

理を美味しく仕上げる“頼れる万能調味料”です。 

 

■商品概要 

商 品 名： 東武ストアオリジナルめんつゆ（2倍濃縮） 

発 売 日： 2026年 7月 4日（土） 

販売金額： 298円（参考税込価格 321円） 

規 格： 1,000ml 

販売店舗： 東武ストア全店 

製造委託メーカー： 株式会社フンドーダイ 
    （https://www.fundodai.jp/） 

 

■商品のこだわりポイント 

1. 明治 2年創業・伝統の醤油蔵が守り抜いた「生揚醤油」を使用 

九州熊本の老舗醤油メーカー「株式会社フンドーダイ」にて

製造。創業時より受け継がれてきた蔵固有の「酵母菌」でじっ

くり仕込んだ諸味（もろみ）を搾ったままの、熱処理をしてい

ない希少な「生揚醤油」を使用しています。醤油本来の豊かな

風味と力強いコクがだしの旨味を引き立てます。 

 

2. さば・かつお・煮干しいわしの「黄金あわせだし」 

コク深い「さば節」、香り高い「かつお節」、すっきりとした

旨味の「煮干しいわし」を絶妙にブレンド。生揚醤油の芳醇な

味わいに負けない、奥深いだしの香りと旨味が口いっぱいに

広がります。 

 

3. たっぷり使える大容量 1,000mlでコスパ◎ 

日々の料理に気兼ねなくお使いいただけるよう、

1,000mlの大容量サイズでありながら、298円（税込

321円）というお買い得価格を実現しました。 

 

以上 

諸味蔵でじっくりと発酵熟成させます  


